
Igelwirt's Wildwochen vom 01,.1,1.2024 - 01.1"2.2024

Kürbiscremesuppe mit Kokos milch,
Chiliflocken und Kernöl (vegan möglich)

Preis in €

6,20

Cremesuppe von der Esskastanie mit Sahnehaube und
gerös teten S chw ar zbrotcrou tons

6 20

Wil dgulas ch in W acholderr ahms oß e (Hirs ch, Reh, WS chwein)
mit Semmelknödel und buntem Salat

19,80

Hirschbraten an seiner Soße mit Preiselbeerbirne, rohem
KIoß und hausgemachtem Blaukraut

21,80

Wildschweinbraten aus heimischer Jagd mit Preiselbeeren

mit Semmelknödel und buntem Salat
21,80

Wil ds chw einschnitzel in kn us priger Has eln uß p anade mit
sp e ckigem Kartoff el-Felds al at und Preise lb eer en

19,50

Rehbraten an Lebkuchensoße, hausgemachte Preiselbeeren

mit rohem KIoß und hausgemachtem Blaukraut
21,80

Medaillons vom Hirsch & Reh an Kirsch-Pfeffersoße mit
Speckrosenkohl und Haselnußspätzle

26,50

Gebratenes Perlh uhn brüstche n an feiner Cassissoße

mit Kartoffelkrapfen und sa utiertem Rosenkohl

21,00

Wilder lgel "Winter Edition", gefül7t mit Apfel-Zimtragout
dazu cremiges Walnusseis, Sahne und Mandelkaramell

Wir wünschen unseren Gästen einen guten Appetit!
Alle Preise sind Endpreise inklusive Bedienungsgeld und Mehrwertsteuer

8,90


